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Discusión

Figura 2. 
Resultados encontrados en 

las muestras analizadas 
en España. Muestras 1 a 9 
son aguas tónicas, la 10 es 
una lemmon tonic water y 

la 11 una tonic water light. 
Las concentraciones de 

quinina están expresadas 
en mg l-1 ± RSD (n=9) 
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